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DOS PRODUCTOS DE ELEVADAS PRESTACIONES,
ELHITY EL CLASS.

Lafitte ha aplicado todo su conocimiento
y saber hacer, fruto de largos afios de
experiencia en el dominio del corcho, en el
desarrollo de una nueva gama de tapones
tecnoldgicos de elevada calidad.

Con el objetivo de conferir a estos
tapones calidades mecénicasy fisicas
particularmente notables, se introducen
microesferas expansibles (quimicamente
inertesy aprobadas para el contacto con

Los tapones microagranulados estédn
compuestos de 100% de materia prima
propia, resultante de la actividad de
fabricacién de los tapones de corcho
naturales.

En control del origen del corcho, unido a
la tecnologfa de esterilizacién y
desodorizacién de granulados (Sistema
MAXCLEAN), garantizan a estos tapones
resultados en andlisis sensoriales

productos alimentarios) en una formulacién extraordinarios.

perfectamente equilibrada.

Especificaciones Técnicas

CLASS HIT CLASS HIT
Longitud . . Estanqueidad Resistencia Resistencia
(mm) 44105 44/47+0,5 (bar) hastal.2bar  hasta 1.5 bar
Didmetro Residuos de Polvo
(mm) 24+0,3 24+0,3 (ma/tapén) <0,5 <0,5
F:r‘:; 2 1 Capilaridad Sin capilaridad
Densiadad 280 + 40 275415 Recuperacion elastica >95% >97%
(Kg/m?) en 30s
Granulometria Residuos Oxidantes
(mm) 0,5-2 0,5-2 (ma/tapén) <0,1 <0,1
Fuerza de
Extraccion 25+10 25+10 Andlisis Sensorial Sin olores ni gustos extrafios

_{daN)

OTR 0004£0.001  0.001£00004 | <1+10% =La
(cm®/dia/tapén) . - ‘ - (ng/l) - (0,3) +10%

Recomendaciones en el almacenado

v’ Utilizacién recomendada de los tapones de corcho hasta,
como méximo, 6 meses después de su expedicién;

v’ Los tapones de corcho deberdn ser almacenados en locales:

* limpios, aireadosy sin olor;
® que se encuentren a una temperaturade 15 a 25 oC;

® que tengan una humedad relativa de 50% a 65% (a més de

65% se corre el riesgo de alteracién microbioldgica
irreversible).

Reglas a respetar en el embotellado

Utilizar botellas normalizadas;

Revisién periddica de las mordazas de la taponadora, que
deben estar siempre limpiasy evitando que se froten
(origina hendidurasen el tapén);

La temperatura ambiente en el momento del embotellado
deberd ser de 15°C - 25°C;

Embotellar al vacio o con CO2;

Respetar el nivel de llenado nominal de las botellas;
Limpiar el equipo todos los dias antes y después del
embotellado;

No comprimir el tapén por debajo de 2/3 de su didmetro
(origina alteraciones de la estructura, mala recuperaciény
fugas);

Eltapdn debe estar fase al cuello de la botella + 0,5mm;
Las botellas no deben ser colocadas en posicién horizontal
inmediatamente después del embotellado. El tiempo en
posicién vertical debe ser de, al menos, 3 minutos para
permitir que el tapén recupere su formay asi asegurar un
cierre eficaz;

v Almacenado y transporte del producto conforme las
normas reglamentarias.
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El corcho es un tejido vegetal
natural proveniente de la corteza
del alcornoque (Quercus suber,
arbol que puede vivir de 150 a 200
afos) que esta constituida por un
agrupamiento de pequefias células
estancas con forma, estructura y
disposicion muy particulares.
Todas las propiedades fisicas del
corcho tienen por base directa o
indirecta su estructura celular
Unica: ligereza, gran elasticidad,
gran resistencia mecanica y
excelente impermeabilidad (a los
liquidos y practicamente a los
gases).

El corcho, producto natural y
renovable, es entonces
transformado dando origen a
numerosos productos muy Utiles
en dominios variados que van
desde el Artesania hasta la
Ingeniaria Aeroespacial.

El grupo Lafitte se ha especializado
en la produccion de tapones de
corcho: decidimos dedicar toda
nuestra energia y saber hacer para
obtener lo mejor de este material
natural Unico.

TIEMPO,
es lo que el corcho necesita
para crecer.

El primer descortezamiento o
primera saca, sucede cuando el
arbol tiene mas de 20 o 30 afios. Se
trata de un corcho natural Unico
llamado “corcho virgen” con 5 a 6
cm de espesor, que es duroy con
muchas fisuras.

Ese corcho, poco elastico, no podra
ser utilizado en la fabricacién de
tapones de corcho.

Cuando se saca del alcornoque el
“corcho virgen”, se forma, durante
un periodo de 9 a 12 afios, un
nuevo corcho mas suave pero con
algunas fisuras, llamado corcho de
reproduccion o secundario.

Solo después de 30 a 45 afios de la
plantacion empieza finalmente la
cosecha del corcho de
reproduccion amadia, que se
cosecha cada 9 a 12 afios.




